MENU SYLWESTROWE

Przystawka:

Zupa:

Danie gorace:

Deser:

Goraca kolacja I:

Goraca kolacja Il:

Napoje:

Bufet zimny:

Satatki:

Stodki bufet:

Ciasta:

TRIO - pralina z sera plesniowego z orzechami, poledwiczka wieprzowa
z konfitura cebulowa z boréwkami, szparagi w cukinii

Krem z pieczonej papryki z mascarpone i prazonymi pestkami dyni

Kaczka pieczona z tymiankiem z owocami lesnymi, purée z batatéw z musem
z kapusty czerwonej z wisniami

Krem z orzechdéw laskowych z wisnia i gozdzikami

Kurczak supreme zakrawany pomidorami z ziemniakiem w mundurku i dipem
ogorkowo-czosnkowym

Krem z dyni z czarnym ryzem

Kawa, herbata, sok pomaranczowy, woda mineralna niegazowana z mieta
i cytryna, Coca-Cola, Fanta, Sprite, wino musujace (1 butelka / 4 osoby)

Ruloniki ze $ledzia w zaprawie polskiej

t0so$ z sosem paprykowym

Indyk sous vide w marynacie z zielonej pietruszki

Fileciki kurczece w balsamiczno-miodowe]j zaprawie

Marynowany schab dtugo pieczony z dipem pieprzowym
Poledwiczka wieprzowa z chrzanowym majonezem

Pasztet domowy z brusznica

Sliwki w boczku

Croissanty z camembertem i zurawing

Miniburgery z indykiem i miodowo-musztardowym sosem
Tartaletka z burakiem i serem feta

Roladki warzywne w papierze ryzowym z salsa paprykowa

Pieczone szparagi zawiniete w plaster cukinii na melonowe]j satatce
z malinowym winegretem

Kompozycje serdw z orzechami i marynowanymi figami

Smalec wiejski

Ogorki matosolne

Pieczywo mieszane: buteczki, paluchy, chleb wiejski, chleb pszenny
Sosy: chrzan z jajkami | miodem, paprykowy

e Satatka ze szpinaku z gotowanymi burakami i kozim serem

Satatka koktajlowa z grillowanym ananasem, pikantnym kurczakiem
i jogurtowym dresingiem
Satatka z kalafiora, jabtka, papryki i zielonego groszku

Panna cotta z sosem truskawkowym
Krem tiramisu

Tartoletka mini z musem czekoladowym i marakuja
Tartoletka mini z kremem budyniowym i owocami
Minibeza z kremem kokosowym i mandarynka

Blok czekoladowy z sosem wisniowym
Owoce sezonowe

Daktas
Sernik krélewski
Kruche z pianka i owocami




